[B Couteau Chef, Zwilling
Enfin un couteau de chef pour les femmes !
Pensé au départ pour les hommes, le cou-
teau chef est traditionnellernent un peu lourd
avec sa lame de 20 cm de longueur, voire
plus. Celui-ci posséde une lame de 14 cm
tout en réunissant les critéres d'une bonne
utiisation : précision, sécwrité, maniabi-
ité... De plus, le profil ergonomique de son
manche, faciiite le mouvement de coupe a
bascule. Le couteau a lame en acier trempe,
est proposé a travers deux gammes, Pro et
Artis, une ligne plus accessible.

[E Collection

Wintertime, Emsa

Trois ambiances hivernales pour les fétes
de fin d'année offrant des tables classiques
en rouge et blanc, mais aussi des objets
aux tonalités chaudes mordorées, grisées
et scintillantes. Sur ces thémes, des ma-
tiéres plastiques et des métaux de qualité
pour une gamme large d'ustensiles : du
plateau élégant au mug, en passant par les
rafraichisseurs, saladiers, seaux a glace...
Le pichet isotherme d'un litre, Bell, présente
un bel aspect métalique en noir, créme,
chocolat, argent, or, or rose, chrome...
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[ Couteaux Christian
Etchebest, Jean Dubost

Le coutelier de Thiers, a demandé au
meédiatique chef Christian Etchebest
de penser cette gamme de couteaux
ergonomiques. lis sont pourvus d'une
lame affilée pleine soie en acier inoxy-
dable et d’un manche en mircarta fagon
bois, clair ou foncé. Ces couteaux sont
compatibles lave-vaisselle. Le coffret,
destiné aux amateurs de viande, com-
prend deux couteaux look bois clair et
deux fagon bois foncé.

i Collection Chesnut,

Zak Designs

Cette collection d'arts de la table sent
I'automne avec ses couleurs de saison.
Colorée en vieux rose, prune, vert, bleu
ciel..., elle offre des plateaux rectan-
gulaires, de jolis raviers pour I'apéritif
en forme de feuilles, des dessous de
plats circulaires, des bols emboitables
et des saladiers de différentes dimen-
sions, des coquetiers et cuilleres a
ceufs... S'assortissent & cet ensemble
des mugs en porcelaine.

& Cocotte Tomate, Staub
La nouvelle cocotte ronde et rouge,
ravira les cordons bleus et les accros
a la marque. La toute derniére innova-
tion issue de la créativité des équipes
Staub s'inspire des variétés anciennes
de tomates, les coeurs de bosuf. Les
plis et rondeurs du légume ont consti-
tué un vrai défi pour la fabrication du
récipient. La cocotte en fonte émaillée
de 3, 25 litres de contenance convient
aussi pour les cuissons au four et sur
les plaques a induction.

& Apple Pomme, La Malle
w.Trousseau

Une collection d'objets pour la cuisine
en gré, verre, bois ou métal, fabriqués de
maniére artisanale et congus pour la vie.
L'Apple Pomme, en gré émaillé beige, a
l'intérieur noir, est un objet traditionnel
revisité, destiné a cuire les pommes (ou
encore des poires ou pommes de terre)
en les posant sur la braise de la chemi-
née ou dans le four, pour une cuisson a
température douce. Deux en un, ce joli
objet, muni d'une poignée, peut aussi se
transformer en plateau de présentation.
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